PONORNE MIXERY robot ¢y coupe’

Mini MP 240 V.V. .

Objem nadoby: Az 15 litrQ

CELONEREZOVY

Q vhodny pro

restaurace

U Mini MP U

OBCHODNI POPIS (E] VLASTNOSTI PRISTROJE

Pro pfipravu viech polévek, krém(, zeleninovych pyré, MOTOROVY BLOK
ovocnych pén. Zvlastni funkce ,O0macky, emulze a mensi =
pFipravy”. - Pfikon 270 W.

- Nerezovy motorovy blok s ventila¢nimi otvory v horni
Casti pro dokonalé tésnéni.

TECHNICKY POPIS - Variabilni rychlost 2000 az 12500 ota¢ek/min.
Ponorny mixér Mini MP 240 V.V. - Jednofazovy 230/50/1. - Tvar rukojeti pro spravné uchopeni pfistroje a praci bez
Pfikon 270 W - Variabilni rychlost 2000 aZ 12500 otacek/ namahy.
min. Nerez n(iZ, zvon a trubice komplet z nerezu, délka 240

mm - Emulzni kotou¢ k provzdusnéni studenych i teplych
' omacek, které se zleh¢i a napéni.

[C) TECHNICKE PARAMETRY NUZ A ZVON

- Nerez nliz, zvon a trubice, délka 240 mm.
Vykon 270 W

- Podstavec s odnimatelnym zvonem a noZzem, patentovany

Jednofézovy 230V/50/1 systém znacky Robot-Coupe.

Elektrické ddaje 2,1 A - Z3strcka soucasti

PRISLUSENSTVIiV ZAKLADNI VYBAVE

Variabilni rychlost 2000 do 12500 ot/min - 1 Nasténny drzak pro ulozeni ponorného mixéru.
- 1 kli¢ pro montaz a demontdz noze.

Stupen recyklace 95%

> Vaha netto 1,5 kg

o

> Objednaci kod 34710
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E EN 12100-1 a 2-2004, EN 60204-1-2006, EN 12853,

EN 60529-2000 : IP55 a IP34
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PONORNE MIXERY robot ¢y coupe’

Mini MP 240 V.V.

F) DOPLNKOVE PRISLUSENSTVI

Minipot ° a Mixipot ° : Induk¢ni celonerezové nadoby
idedlni pro vsechny Vase pripravy.

G) REZERVACE

230V/50/1 - ptivodni kabel a zastr¢ka jsou soucasti
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